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INTRODUCAO

As bactérias 4cido-laticas (BAL) sdo micro-organismos que metabolizam carboidratos tendo
como metabdlito principal o &cido latico (PAULO, 2010). Em condi¢cdes ideais de
crescimento as BAL produzem diversos metabdlitos que conferem a estas bactérias a
capacidade de inibir a proliferacio de micro-organismos patogénicos e deteriorantes de
alimentos (RATTANACHAIKUNSOPON; PHUMKHACHORN, 2010)

Apesar do avanco da pesquisa com as BAL ser significativo na selecdo e caracterizagdo de
culturas probidticas e anti-deteriorantes, faz-se necessario estudos de produgdo de substancias
antimicrobianas com espécies regionais, jd& que estes micro-organismos, a depender das
caracteristicas ambientais e nutricionais em que se encontram, exibem respostas diferentes na
expressao destes metabolitos. Portanto, diante do exposto, o presente estudo foi desenvolvido
com o objetivo de avaliar a capacidade inibitéria de bactérias dcido-laticas provenientes de
substratos da regido do semi-drido baiano frente aos enteropatdégenos Echerichia coli e
Salmonella sp.

MATERIAL E METODOS

Com relacdo aos micro-organismos, foram utilizados dez isolados de bactérias com
identificacdo preliminar para bactérias acido-laticos provenientes de leite (cabra e vaca) e
fezes (frango, bezerro e equino). Estes isolados estavam preservados a -20° C por um periodo
de 4 anos, no Laboratério de Microbiologia Aplicada a Sadde Publica- LAMASP. As
bactérias enteropatogénicas (E.coli e Salmonella sp) foram cedidas pelo banco de cultura
CCMB/UEFS.

No teste de triagem quanto a produgdo de halo de inibi¢cdo utilizou-se a técnica descrita por
PAULO (1991), onde as bactérias enteropatogénicas foram confrontadas com as bactérias
acido-latico pelo método de difusdo em disco.

Como indicativo de antagonismo foi utilizado a presenca de halo de inibi¢ao. Os isolados que
apresentaram o halo de inibicdo foram submetidos a identificacdo fenotipica através dos
seguintes testes: Producdo de gds a partir da glicose, tolerancia a 4%, 6% e 8% de NaCl,
reducdo do nitrato a nitrito, fermentacdo dos carboidratos, crescimento em diferentes
temperaturas e produciao de amdnia a partir da degradagdo da arginina (ROGOSA, 1974).



RESULTADO E DISCUSSAO

Os isolados selecionados apresentaram a morfologia de coco e de bacilo. Na reagao tintorial
todos foram Gram-positivos, ndo mostrando formacdo de endosporos, ndo possuiram reagao
negativa ao teste da catalase e ndo reduziram o nitrato a nitrito. Caracteristicas estas, que
confirmam os isolados como pertencentes ao grupo das bactérias dcido-laticos.

Com relagdo ao estudo do efeito antagdnico destes isolados pode-se constatar que nenhum
apresentou inibi¢do frente a E.coli e 50% produziram halo contra Salmonella sp., com
didmetro de até 10mm (Tab. 1). De acordo com PAULO (1991), halos de até 10mm sao
considerados de fraca inibi¢do.

Tabela 1. Produgdo de halo de inibi¢do de bactérias laticas contra bactérias enteropatogénicas

Isolados de Tamanho do halo de inibi¢do (mm [%1D)
Bactérias laticas Escherichia coli Salmonella .
LCMH24 0,0 7,0
LCMH30 0,0 8,5

B310 0,0 10,0

B316 0,0 10,0

F611 0,0 0,0

F57 0,0 9,5
LVMHI14 0,0 0,0
LVMHI18 0,0 0,0
E.2001.22 0,0 0,0

LCS8 0,0 0,0

Neste estudo nenhum isolado de BAL produziu halo de inibicdo contra E. coli e 50%
produziu inibicao fraca contra a Salmonella sp. (Tab.1). Os resultados do teste de inibi¢ao
contra os enteropatdgenos contrastam com Martins et al. (2006), que, ao avaliarem a
capacidade antagonica de BAL isoladas de fezes de suinos encontraram 83% dos isolados
apresentando atividade inibitéria contra E.coli e S. typhi, mostrando que a maioria dos
isolados demonstraram ser efetivo na inibicdo desses micro-organismos.

Tabela 2. Resultados dos testes fenotipicos dos isolados de bactérias dcido-laticas

Isolados Lactofermentacao Produgdo de amonia
a partir da degradag@o
15°C 35°C 45°C da arginina

LCMH24 + + + negativo
B310 + .

+ + negativo
B316 - + - negativo
Fs7 + + + negativo
LCMH30 + + + negativo

+ coagulou o leite; - ndo coagulou o leite



A identificacdo das espécies de bactérias laticas € bastante trabalhosa, necessitando tanto dos
testes fenotipicos como dos moleculares. As tabelas 2 e 3 apresentam alguns testes fenotipicos
realizados nos isolados que apresentaram fraca inibicdo contra Salmonella sp.

O crescimento em diferentes temperaturas constitui um pardmetro importante para a
identificacdo deste grupo de bactérias. As BAL crescem entre 9°C e 50°C. De acordo com a
classificacdo de Orla Jensen (1919), citado por PAULO (1991), as bactéria laticas do género
Lactobacillus tém um bom crescimento a 35°C. Algumas espécies podem crescer tanto a
15°C quanto a 45°C, outras somente crescem a 15°, mas ndo a 45°, existindo espécies que

possuem crescimento inverso, crescem a 45°, mas nao a 15°C.
Tabela 3. Resultados dos testes fenotipicos dos isolados de bactérias dcido-laticas

Isolados | Morfologia | Fermentagdo | Tolerancia NaCl Fermentacgao de Géneros
4% 6% 8% carboidratos e outros
compostos
AB CDETFGH
LCMH24 bacilo homolética ++ =+ + + + - - + 4+ - Lactobacillus
B310 bacilo homolética ++ =+ + + + - - + + - Lactobacillus
B316 €OCO homoldtica +++ -+ - + + + + - + + - Streptococcus
Fs7 bacilo homolatica | +++ +++ +++ | + + + - - + + - Lactobacillus
LCMH30 €0CO homoldtica ++ o+ - - + + - - - + - | Streptococcus

A-manitol, B-trealose, C-esculina, D-arabinose, E-arginina, F-sorbitol, G-lactose, H-amido.

Os testes de tolerancia ao cloreto de sédio (NaCl), teste de fermentacdo de diferentes
carboidratos e tipos de metabdlitos originados pela fermentagdo da glicose, também sdo
provas indispensaveis para a identificacao das bactérias laticas (Tab. 3).

Na metabolizacio da glicose, todos os isolados utilizaram a via Embden-Meyerhof,
resultando na fermentacao homoldtica (Tab.3), indicando que o metabolismo fermentativo
destes isolados produz mais de 85% de acido latico, diferentemente das bactérias heterolaticas
que produzem cerca de 50% de 4cido lético, e certa percentagem de dcido acético, etanol e
diéxido de carbono (ROGOSA, 1974).

Apesar dos testes realizados, ndo foi possivel identificar os isolados de BAL em nivel de
espécies, necessitando, portanto proceder com a identificacao genotipica.

CONCLUSAO

As linhagens de Lactobacillus spp . e de Streptococcus spp. utilizadas neste estudo ndo
apresentaram boas caracteristicas para o controle dos enteropatégenos testados, pois nao
exerceram nenhum efeito inibitério contra a E. coli, e exerceram fraco ou nulo efeito
inibitério contra Salmonella sp.

Sugere-se prosseguir com este trabalho acrescentando linhagens de bactérias laticas recém
isoladas de diferentes substratos para verificar se o longo tempo em que os isolados estiveram
congelados interferiu na produgdo de metabdlitos inibitorios.
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